
Totché en lai baibenne 

 
C’qu’è fât : 

- 1 paite é totché 
- 600 g de baibenne 
- 20 g de burre 
- 90 g de socre 
- 60 g de meuyèes aimandes 
- 1 cs de cannelle 
- 2 ûes baittus 
- Ïn ptêt po de sâ 

 

 

C’ment faire : 
Aibéchie lai paite é 3 mm. Battaie lai paite dains ïn piaité é totché èt peu pitiaie lai paite daivô 
ènne fortchatte. 

Copaie lai baibenne en ptets moéchés, tieudre 5 mn èt peu écraisaie. Aidjoutaie lo burre, lo 
socre, lés meuyées aimandes, lai cannelle, lés ûes baittus èt peu los sâ. Bïn mâçhaie èt peu 
voichaie chu lai paite. 

 

Tieûjon 
30 mn é 200° 

 

Bon peûtou ! 
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